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Cortadora de gravedad h09136
Cortadora profesional en aleación de aluminio anodizado con cuchilla de 370 mm. Ideal para embutidos y quesos, garantiza un
corte útil de 290x265 mm.

Esta cortadora profesional está diseñada para el corte intensivo de embutidos, quesos y productos gastronómicos en
entornos de restauración y comerciales. La estructura está fabricada en aleación ligera de aluminio anodizado mediante
fundición en coquilla, una técnica que otorga a la máquina una robustez superior y una resistencia óptima a la oxidación y al
desgaste mecánico.

La precisión operativa está garantizada por el pomo de regulación de la vela, asistido por una escala graduada para un
control milimétrico del espesor de la loncha. La seguridad del operador es prioritaria, asegurada por la presencia del anillo fijo
de protección y del bloqueo del plato. El mantenimiento del filo de la cuchilla se simplifica gracias al afilador fijo integrado
equipado con un par de esmeriles para un afilado siempre impecable.

Características técnicas

● Material: Aleación ligera de aluminio anodizado (fundición en coquilla)
● Componentes: Cubrecuchilla extraíble, bloqueo del plato y anillo fijo de protección
● Sistema de afilado: Afilador fijo con par de esmeriles integrado
● Potencia: 0.37 KW (0.25 HP)
● Alimentación: 230 V
● Diámetro de cuchilla: 370 mm
● Espesor de corte: Ajustable de 0 a 15 mm
● Capacidad de corte útil: 290 x 265h mm
● Dimensiones totales: 890 x 585 x 480h mm
● Conformidad: Normativas CE profesionales

Imagen puramente indicativa

INFORMACIÓN

● Herstellungsland Italia
● Color Plata
● Altura 48 cm
● Potencia 370 W
● Ancho 58,5 cm
● espesor de las rebanadas da 0 a 15 mm
● Tipología gravedad
● Profundidad 89 cm
● Diámetro de la hoja 370 mm
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