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Cortafiambres de gravedad h09135
Cortafiambres profesional en aleación de aluminio anodizado con cuchilla de 220 mm, ideal para el corte preciso de embutidos
y quesos en espacios compactos.

Esta cortafiambres profesional está diseñada para satisfacer las necesidades de corte en contextos de restauración, bares y
pequeña gastronomía. Realizada con una estructura en aleación ligera de aluminio anodizado obtenida mediante fundición
en coquilla, garantiza una elevada resistencia al desgaste y facilita las operaciones de desinfección diaria. El sistema de corte
está configurado para gestionar con precisión diversos tipos de productos, desde embutidos curados hasta quesos de pasta
semidura, asegurando lonchas uniformes gracias al pomo de regulación micrométrica.

Características técnicas

● Material: Aleación ligera de aluminio anodizado con fundición en coquilla
● Componentes de seguridad: Anillo fijo de protección de cuchilla y bloqueo de plato integrado
● Sistema de corte: Cuchilla de 220 mm con cubrecuchilla extraíble para una fácil limpieza
● Regulación: Pomo con escala graduata para grosor de corte milimétrico
● Mantenimiento: Afilador fijo superior equipado con par de esmeriles para el restablecimiento constante del filo
● Potencia del motor: 0.18 KW (0.25 HP)
● Alimentación: 230 V (monofásica)
● Diámetro de cuchilla: 220 mm
● Espesor de corte: Ajustable de 0 a 15 mm
● Capacidad de corte útil: 190 x 130(h) mm
● Dimensiones máximas: 580 x 405 x 340(h) mm
● Conformidad: Diseñada según las normas CE vigentes

Imagen puramente indicativa

INFORMACIÓN

● Herstellungsland Italia
● Color Plata
● Altura 34 cm
● Potencia 180 W
● Ancho 40,5 cm
● espesor de las rebanadas da 0 a 15 mm
● Tipología gravedad
● Profundidad 58 cm
● Diámetro de la hoja 220 mm
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