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Fundidor analdgico de chocolate seco h885 36

Fundidor de chocolate seco con deposito de acero inoxidable y termostato manual. Capacidad: 13,7 litros. Dimensiones: 39,5 x
62 x h. 13,5 cm.

El fundidor de chocolate anal6gico h885 36 de 13,7 litros es la herramienta ideal para hoteles, pastelerias, chocolaterias
artesanales y profesionales de la restauracion que requieran una gran capacidad combinada con un manejo sencillo y eficaz.
Disefiado para quienes desean control manual de temperatura y méaxima fiabilidad, este modelo destaca por su capacidad,
precision y facilidad de uso.

La estructura esta fabricado en plastico resistente al calor, disefiado para soportar el desgaste y el calor tipicos de los entornos
profesionales, mientras que la cubeta de acero inoxidable de 13,7 litros es totalmente extraible para garantizar maxima higiene
y facilidad de limpieza. La tapa de plastico ayuda a mantener constante la temperatura del chocolate, evitando pérdidas de
calor.

El aparato funciona en seco y utiliza un termostato manual para ajustar y mantener facilmente la temperatura 6ptima para cada
tipo de chocolate (negro, con leche, blanco), asegurando un fundido uniforme sin quemaduras.

Gracias a su pequefio tamafio (39,5 x 62 x h13,5 cm) en relacién a su gran capacidad, es perfecta para su instalacién en
bancos de trabajo, incluso en espacios profesionales organizados.

El disefio de la maquina también es ideal para su uso en la cocina. Combina disefio funcional, rendimiento fiable y versatilidad
de uso, lo que la convierte en una herramienta indispensable para los profesionales de la reposteria.

Lleve su produccion al siguiente nivel con el fundidor h885_36. Comprelo ahora o solicite presupuesto para pedidos multiples.
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tenget%%uerg'una produccién de reposteria de intensidad media-alta, un fundidor de 13,7 litros de tipo seco analdgico como el
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e Gran capacidad: ideal para grandes producciones.
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 Disefio: Compacto con gran capacidad interna.

» Rigido: Resistente al uso diario intensivo. o . o ) o )
La cubeta de acero inoxidable extraible garantiza una limpieza rapida e higiénica, mientras que el disefio compacto te permite

aprovechar al maximo el espacio de tu mesa de trabajo.

Es la opcion ideal para pastelerias, restaurantes y talleres profesionales que quieran combinar capacidad, fiabilidad y
pregiitidasifreiculentesaplejidad de los modelos digitales.

Fundidor de chocolate analégico de 13,7 litros, fundidor de chocolate profesional, fundidor de chocolate seco con depdsito de
acero inoxidable, fundidor de chocolate manual, equipo de reposteria oreca, fundidor de chocolate de sobremesa de gran
capacidad, termostato de chocolate manual.

*Imagen puramente indicativa.
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