Namiti S.r.l. - P. lva 06162571217 - N. Rea: 799272

H L I TY Sede leg.: Via Cortile, 16 - 80069 Vico Equense (NA)
COM Sede Op.: Corso ltalia, 192 - 80063 Piano di Sorrento (NA)

Email: vendite@holity.com / Tel. 0818087452

HOLITYcom

Fundidor de chocolate 13,7 | h885 32

Fundidora de chocolate, cuba de acero inoxidable extraible, control digital. Capacidad: 13,7 litros. Dimensiones: 39,5 x 62 x H
13,5 cm.

El fundidor de chocolate digital h885_32 de 13,7 litros es una solucion profesional de alta gama disefiada para hoteles,
pastelerias, chocolaterias artesanales y centros de produccién de reposteria de gran volumen. Este dispositivo permite una
dispersion rapida, precisa y homogénea del chocolate, ofreciendo el maximo control en cada fase del proceso.

Fabricado con carcasa de plastico resistente al calor y cuenco de acero inoxidable extraible, es resistente al calor, la humedad
y los detergentes, ademas de garantizar una facil limpieza y una larga vida til. La placa electrénica integrada gestiona de
forma inteligente la resistencia interna y la deteccién de temperatura a través de la sonda de temperatura externa, garantizando
gue la temperatura ajustada se mantenga a un nivel constante.

El panel frontal con pantalla gréfica proporciona indicaciones visuales y sefiales acusticas para completar con precision todos
los pasos de temperatura. Puede utilizar uno de los 3 programas automaticos (chocolate blanco, con leche o negro), u operar
en modo manual con ajuste libre de parametros.

Con una capacidad de 13,7 litros, este modelo es perfecto para elaboraciones a gran escala, manteniendo un tamafio
compacto (39,5 x 62 x h13,5 cm). La cubeta interior de 32,5 x 53 x h10 cm permite una gran capacidad de carga, optimizando
el tiempo de funcionamiento.

La h885 32 es la eleccién ideal para los profesionales que desean alto rendimiento, facilidad de uso y maxima eficiencia de
produccion en entornos de alto ritmo.

Confie en la potencia y precision del fundidor h885_32. Pidalo ahora o solicite un presupuesto personalizado para suministros
a medida.
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Alimentacién: 230V - 0.87A - 50/60Hz
Para grandes volumenes, la capacidad es un pardmetro clave: con 13,7 litros, el modelo h885_32 es ideal para altos
rendimientos sin interrupciones.
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Instrumentos con control digital y sonda externa de temperatura garantizan una temperatura precisa y estable, evitando el
Besgdicieparal elssiasisslate.

e Fundicién: uniforme incluso en grandes cantidades de chocolate.
La paftatitrgrafigdaiimenpequetisasuto nadtic etagiengéfipmc ésoenteiones incluso para aquellos con poca experiencia. Por
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mantdp@mniatio intuitiva con programas guiados para cada tipo de chocolate.

e Ideal: para producciones de alta intensidad y talleres profesionales.

Este modelo combina todas estas ventajas en una maquina compacta, de alto rendimiento y profesional.

Fundidora de chocolate 13,7 litros, fundidora de chocolate digital profesional, atemperadora de chocolate, equipo profesional
Paeg chizsoledeufumdidora de chocolate de gran capacidad en acero inoxidable, fundidora de chocolate para obrador de
reposteria, fundidora de chocolate Horeca.

*Imégenes puramente indicativas.
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