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Fundidor de chocolate de 3,6 | h885 33

Fundidor de chocolate compacto de una sola olla con termostato manual. Dimensiones: 24 x 40 x h. 13,5 cm.

El fundidor de chocolate anal6gico h885 33 de 3,6 litros es un aliado imprescindible para obradores de pasteleria y horeca que
deseen gestionar el proceso de fusion del chocolate con precision y sencillez. Compacto, funcional y disefiado para su uso
sobre encimera, este modelo es perfecto para pastelerias, restaurantes y hoteles que procesan pequefias cantidades pero
requieren la mayor fiabilidad.

La estructura esta fabricada en plastico resistente al calor, ideal para ambientes célidos y himedos, mientras que el cuenco de
acero inoxidable de 3,6 litros es completamente desmontable, lo que facilita su limpieza y manipulacién. La tapa, también de
plastico, mantiene constante la temperatura en el interior del recipiente.

El funcionamiento es analégico, con un termostato manual integrado que permite un control sencillo e intuitivo de la
temperatura, garantizando que la masa de chocolate se mantiene a un nivel 6ptimo lista para su procesado.

De tamafio compacto (24 x 40 x h13,5 cm), el fundidor h885_33 es ideal para espacios reducidos sin comprometer la calidad
de fusién. Preciso, sélido y facil de usar, es una solucion econdémica y profesional para artesanos que buscan eficacia y
fiabilidad.

El equipo fusor h885 33 es ideal para espacios reducidos sin renunciar a la calidad. Elige sencillez y precision con el fusor
H885 33. Haz tu pedido ahora para tu taller o solicita un presupuesto personalizado para varios suministros.

Caracteristicas técnicas:

Capacidad del deposito: 3,6 litros
Dimensiones del deposito: 18 x 32,5 x H 10 cm

Dimensiones totales: 24 x 40 x H 13,5 cm
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Para los profesionales que trabajan con pequefias cantidades de chocolate o necesitan un aparato sencillo de usar y facil de
Rragjaiagffesoeniesiogico es la eleccion ideal.

El h885_33 es perfecto para aquellos que quieren control manual de temperatura y lo Gltimo en funcionamiento sencillo, sin
comprometer la calidad.

Con una cuenca de acero inoxidable extraible, la limpieza es rapida, mientras que su forma compacta la hace ideal incluso para
talleres con espacio limitado.

Es una solucion excelente para artesanos, chefs o restauradores que quieran mantener la temperatura del chocolate de forma
estable y eficiente, sin necesidad de electronica avanzada.

Fundidor de chocolate analégico, fundidor de chocolate de un bol de 3,6 litros, fundidor de chocolate de sobremesa, fundidor
de chocolate con termostato manual, fundidor de chocolate de acero inoxidable, equipo de reposteria horeca, pequefio fundidor
de chocolate.

*Imagen puramente indicativa.
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