Namiti S.r.l. - P. lva 06162571217 - N. Rea: 799272

H L I TY Sede leg.: Via Cortile, 16 - 80069 Vico Equense (NA)
COM Sede Op.: Corso ltalia, 192 - 80063 Piano di Sorrento (NA)

Email: vendite@holity.com / Tel. 0818087452

HOLITYcom

Fundidor de chocolate eléctrico de 9 litros h885 31

Fundidor de chocolate con depdsito de acero inoxidable extraible, control digital. Capacidad: 9 litros. Dimensiones: 39,5 x 45 x
h. 13,5 cm.

El fundidor de chocolate digital h885_31 de 9 litros es una herramienta profesional disefiada para las necesidades de hoteles,
talleres de reposteria, chocolaterias artesanales y pastelerias de alta produccion. Este aparato garantiza una fusion de
chocolate precisa, rapida y homogénea, gracias a una avanzada tecnologia que combina control digital de temperatura, un
cuenco de acero inoxidable y una estructura de plastico resistente al calor.

El sistema esta equipado con electrénica inteligente que gestiona la resistencia interna y el sensor de calor externo,
asegurando una temperatura constante y uniforme en cada punto del depésito. El panel frontal con pantalla gréafica guia al
operador con sefiales visuales y acusticas, facilitando todas las etapas de templado y mantenimiento del chocolate.

El usuario puede elegir entre tres programas preestablecidos, especificos para chocolate blanco, con leche y negro, o ajustar la
temperatura manualmente segin sus necesidades. Esto hace que el h885_31 sea extremadamente verséatil y adecuado para
todo tipo de elaboraciones profesionales, incluso cuando es utilizado por personas no expertas.

La cubeta extraible de acero inoxidable (32 x 35,3 x h10 cm) facilita la limpieza y puede extraerse para una higienizacion a
fondo. Las dimensiones compactas de la unidad (39,5 x 45 x h13,5 cm) la hacen perfecta para su instalacion en encimeras,
incluso en entornos con espacio limitado.

Con una capacidad de 9 litros, es ideal para producciones de alta intensidad manteniendo altos estandares de calidad y
precision.

Elija la maxima eficiencia para su produccion de confiteria. Compre el H885_31 posicionador ahora o pdngase en contacto con
nosotros para obtener una oferta personalizada en suministros mdaltiples.

Especificaciones técnicas:

e Dimensiones del depdsito: 32 x 35,3 x H 10 cm
o Capacidad del deposito: 9 litros
e Dimensiones totales: 39,5 x 45 x H 13,5 cm
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Ten en cuenta siempre el control digital y el sensor de calor externo, que aseguran una gestion precisa del calor.
Prefiera los modelos con depésito de acero inoxidable extraible: son mas higiénicos, faciles de limpiar y mas duraderos.

Por dltimo, opte por aparatos con display grafico y programas guiados, que simplifican las operaciones y reducen los errores,
incluso cuando el personal no tiene mucha experiencia en atemperar chocolate.

Fundidor de chocolate digital de 9 litros, Fundidor de chocolate profesional para hosteleria, Fundidor de chocolate de acero
inoxidable, Fundidor de chocolate con sonda externa, Equipo de pasteleria profesional, Fundidor de chocolate con pantalla
digital, Atemperador de chocolate con leche oscura.

*Imégenes puramente indicativas.
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