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Fundidor de chocolate profesional de 9 litros h885 35

Fundidor de chocolate seco con depésito de acero inoxidable y termostato manual. Capacidad: 9 litros. Dimensiones: 39,5 x 45
xh13,5cm.

El fundidor de chocolate anal6gico de 9 litros h885 35 es una solucion profesional disefiada para pasteleros, chocolateros y
horeca que necesitan un aparato fiable, compacto y facil de usar para fundir chocolate. Gracias a su capacidad aumentada,
este modelo es ideal para talleres artesanos y cocinas profesionales con una producciéon media-alta.

La carcasa de plastico resistente al calor garantiza una alta resistencia al calor, mientras que la tuba de acero inoxidable de 9
litros, totalmente extraible, permite una limpieza rapida y sencilla. La tapa de plastico ayuda a conservar el calor y mantener el
chocolate a la temperatura ideal.

El funcionamiento es analdgico y muy intuitivo: el termostato manual permite ajustar y mantener la temperatura deseada con
precision, adaptandose facilmente a todo tipo de chocolate (negro, con leche, blanco). Gracias a su pequefio tamafio (39,5 x 45
x h13,5 cm), este equipo fusor de sobremesa se integra facilmente en cualquier encimera, optimizando el espacio sin renunciar
a la capacidad operativa.

El equipo fusor H885 35 es la eleccién perfecta para aquellos que buscan rendimiento fiable, facilidad de uso y bajo
mantenimiento, con una excelente relacién calidad/precio.

Optimice su produccidn con eficacia y sencillez. Pida ya el h885_35 posicionador o solicite una oferta personalizada para
entregas mdltiples.

Caracteristicas técnicas:

o Deposito y tapa: Depdsito retractil de acero inoxidable, tapa de plastico
L]

Capacidad del depdsito: 9 litros
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-t htégbzmmeidam hoiddalipata mpdsierione e mediasedlias profesional, y necesitas fundir grandes cantidades de chocolate de
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Ejuatafl eposito: de acero inoxidable extraible para una limpieza rapida e higiénica.

el » Compacto: Adecuado para cualquier banco de trabajo. i ) )
Gragias-abR{IBosHipddaid¢AbapadAssaasiiTesiolaslaignte la temperatura, adaptandola a diferentes tipos de chocolate,

termpaiatds que el cuenco extraible de acero inoxidable permite una limpieza rapida y un mantenimiento minimo.
Es la solucién ideal para quienes desean control directo, fiabilidad y durabilidad sin complicaciones electronicas.
Preguntas frecuentes:
Ademas, su pequefio tamafio y disefio compacto la hacen perfecta para optimizar el espacio en entornos profesionales con
mucho trabajo.
Fundidor de chocolate analdgico de 9 litros, fundidor de chocolate profesional, fundidor de chocolate de sobremesa, fundidor de

chocolate manual, fundidor de chocolate inoxidable, fundidor de chocolate de horeca, equipo profesional para chocolate.

*Imagen puramente indicativa.
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