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Carro térmico a baño maría con 2 compartimentos GN1/1 h11031

Calentador de alimentos con carro a baño maría vertical con 2 compartimentos GN 1/1

Carro calentador de comida a baño maría vertical con 2 compartimentos, ideal para restauración, sector hotelero, hospitalario,
comedores, autoservicio, catering, bufés, comunidades, escuelas y en cualquier situación donde sea necesario transportar y
servir comidas y platos calientes.

El calentador de comida es determinante para mantener inalteradas todas las propiedades organolépticas de los platos y
permite servirlos tal como aparecen recién cocinados en la olla o en la sartén, o cocinarlos con anticipación y servirlos como si
acabaran de salir del horno.

Gracias a su estructura con ruedas, este producto permite ser transportado fácilmente a cualquier lugar y mantener calientes
hasta dos comidas diferentes gracias a los dos compartimentos equipados con interruptores y termostatos independientes.

Ha sido fabricado completamente en acero inoxidable, una aleación muy resistente compuesta de acero y cromo, donde el
acero asegura la máxima resistencia del producto tanto al desgaste y a los agentes atmosféricos como a las altas y bajas
temperaturas, mientras que el cromo, al crear una película protectora en la superficie, lo hace inalterable a la corrosión. Es un
material muy higiénico y no dañino para el medio ambiente, ya que es reciclable y se puede reciclar infinitamente.

Además, ha sido diseñado de acuerdo con las directivas y normativas CE actuales en la materia y, por lo tanto, es muy seguro.

Características técnicas:

● Material: acero inoxidable 18/10
● Termostato con regulación progresiva de 0° a 90°C para cada compartimento
● Capacidad de los compartimentos GN 1/1 (según la clasificación Gastronorm que tiene en cuenta las medidas externas de

los contenedores utilizados en las cocinas profesionales: 530 x 325 mm)
● Una válvula de desagüe para cada compartimento
● 4 ruedas giratorias, 2 de ellas con pedales de freno situados en el lado del transportador



● Interruptor on/off con luz piloto e indicador de calor
● Compartimentos redondeados de doble pared
● Cable de conexión en espiral de 3m
● Termostato de seguridad en caso de sobrecalentamiento
● Potencia: 1400 W / 230 V
● Dimensiones: L 850 x P 700 x A 900 mm
● Peso: 39 Kg
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