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Placa de induccidon con una sola zona de coccion h220 403

Placa de induccion de 2.500 W con vitroceramica de 280 x 280 mm y control tactil. Dimensiones: L. 310 x P. 390 x h. 130 mm.

La placa de induccion h220_403 es una solucion compacta y profesional disefiada para entornos Ho.Re.Ca. que requieren
flexibilidad, precision y fiabilidad en la cocina. Perfecta para restaurantes, caterings, delicatessen y food trucks, también es
ideal como superficie de coccién adicional para cocinas ya equipadas.

Con una potencia maxima de 2.500 W, la placa de coccion garantiza un alto rendimiento, ofreciendo ajuste tanto de potencia
como de temperatura. El control se realiza a través de una pantalla digital combinada con un mando y tecnologia tactil, que
permite ajustes intuitivos y precisos: 30 niveles de potencia y 45 niveles de temperatura, desde 30 °C hasta 250 °C, en
incrementos de 5 °C.

La superficie de coccion, fabricada en vitrocerdmica negra, mide 280 x 280 mm y cuenta con una zona de calentamiento de
195 mm, compatible con sartenes de 160 mm a 280 mm de didmetro, hasta un peso maximo de 20 kg.

Fabricada en acero inoxidable, su construccién es robusta y facil de limpiar. La proteccion contra sobrecalentamiento integrada
garantiza la seguridad y una larga vida util, mientras que la deteccién automatica de sartenes sdlo activa la coccién cuando hay
utensilios de induccion adecuados.

No requiere instalacion: esta lista para usar, gracias a su conexion directa a la red eléctrica de 230 V. Con un peso de sélo 5,08
kg, es facilmente transportable y también perfecto para espacios temporales o reducidos.

Confie en la tecnologia de induccién para una cocina profesional mas rapida, segura y eficiente. Compra ahora la fogén
H220_403 o solicita un presupuesto personalizado.

Caracteristicas técnicas:

e Numero de zonas de coccion: 1

Potencia maxima: 2.500 W

Proteccion contra sobrecalentamiento: Si
Material de la estructura: Acero inoxidable
Tipologia: Encimera de induccion

Fuente de alimentaciéon: 230 V - 50/60 Hz



¢ Emeadp Ajuste: 30 niveles de potencia / 45 niveles de temperatura (30-250 °C)
A tervalo de temperatura: Ajustar cada 5 °C
pAtpa’, Superficie de coccion:Vidrioceramica negra 280 x 280 mm
siEna , bismetro de la zona de coccién: 195 mm
pefencia EErtenes compatibles: @ 160 a 280 mm - max 20 kg
e

AP trol:Display digital + pomo + tactil
BORINUD S oreccion de ollas: Si

mp%@t\ﬂi%ensiones: L.310 x P. 390 x h. 130 mm
g‘?oca. « Peso: 5,08 kg '

Giguias® Instalacion:No instalable - listo para usar
Barbalacion.

Béterias

HEmEEion

deaia cficios para el usuario:
pfbimdattantamiento

PETB o Perfecto: para cocinas profesionales y espacios pequefios.

' WER|uste: ajuste ultrapreciso de potencia y temperatura.
mRESQNBI8Sccion de ollas: automatica para una maxima eficiencia.
destradoseperficie: facil de limpiar y duradera.

it @mpacta: portatil y de funcionamiento inmediato.
ntre

&60inas . . L . . - . I
(i@ de compra: Si buscas una placa de induccion profesional, precisa y portatil, ten en cuenta la potencia, la compatibilidad

g8Eon tus utensilios y la posibilidad de ajustar la temperatura y la potencia por separado.

RtPreguntas frecuentes:

C'La h220_403 es ideal para cocinas que necesitan flexibilidad sin renunciar a la calidad, con controles intuitivos, deteccion

automatica de sartenes y robusta construccion de acero inoxidable.
Placa de induccién profesional H220_ 403, Placa de induccién compacto para encimera, Placa de induccién de 2.500W para

uso en hosteleria, Placa vitrocerdmico tactil ajustable, Placa portatil profesional

*Iméagenes con fines meramente ilustrativos.

INFORMACION

e Numero zone 1
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