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Enfriador de botellas h220_407

Bodega termoeléctrica de 1 zona, 5-18 °C, para 4-5 botellas. Dimensiones: L 500 x P. 265 x h. 260 mm.

El enfriador de botellas H220_407 es la solución compacta y elegante ideal para mantener las botellas de vino, cava y Burdeos
a la temperatura óptima de servicio. Gracias a su diseño moderno y discreto, se integra perfectamente en ambientes como
restaurantes, bares, vinotecas, buffets o caterings, realzando la exposición y garantizando una correcta conservación.

Dotada de un sistema de refrigeración termoeléctrico de bajo consumo, esta nevera funciona sin compresor, garantizando
silencio y reducción de vibraciones, dos elementos fundamentales para la conservación del vino. La zona de temperatura
individual regulable de 5 °C a 18 °C, mediante control electrónico en pasos de 1 °C, permite adaptar la temperatura según el
tipo de botella, ya sea vino blanco, tinto o espumoso.

El interior, fabricado en plástico resistente y fácilmente lavable, tiene capacidad para 4-5 botellas, gracias a la gran apertura
superior de 430 x 100 mm, que permite una manipulación cómoda y eficaz. La pantalla digital integrada muestra claramente la
temperatura ajustada, mientras que la iluminación LED interna conmutable por separado crea un efecto visual refinado y
profesional.

También cuenta con un termostato integrado, ventilación activa y aislamiento de pentano C, características que mejoran su
rendimiento en entornos con temperaturas entre 10 °C y 32 °C (clase climática SN/N).

Almacena y sirve tus vinos a la temperatura ideal con estilo. Compre ahora el Enfriador h220_407 o solicite presupuesto para
suministros Ho.Re.Ca. personalizados.

Características técnicas:

● Número de zonas de temperatura: 1
● Abertura de la botella: 430 x 100 mm
● Pantalla: Digital
● Iluminación interior: LED, conmutable por separado
● Material interior/exterior: Plástico



● Tipología: Bodega refrigerada de sobremesa
● Capacidad: 4-5 botellas
● Sistema de refrigeración:Thermoeléctrico
● Rango de temperatura: 5 °C a 18 °C
● Ajuste de temperatura: Electrónico, en pasos de 1 °C
● Termostato: Sí
● Ventilación: Sí
● Aislamiento: C-pentano
● Clase climática: SN/N (10 °C - 32 °C)
● Fuente de alimentación: 230 V - 50/60 Hz
● Consumo eléctrico: 0,05 kW
● Dimensiones (L x P x h): 500 x 265 x 260 mm
● Peso: 7,1 kg

Beneficios para el usuario:

● Almacenamiento: óptimo para vino, espumoso y Burdeos.
● Enfriamiento: silencioso y sin vibraciones.
● Temperatura: ajustable con precisión.
● Diseño: elegante para realzar la exposición.
● Iluminación: Iluminación LED que puede activarse para uso nocturno o estético.

Preguntas frecuentes:

●

¿Cuántas
botellas
puede
contener
la
nevera?
Hasta
4-5
botellas
estándar,
incluyendo
vino
espumoso
y
Burdeos.

●

¿Es
silencioso
cuando
se
utiliza?
Sí,
gracias
al
sistema
termoeléctrico
sin
compresor,
es
muy
silencioso.

●

¿Puedo
ajustar
la
temperatura?
Sí,
la
temperatura
es
electrónica
y
regulable
entre
5
y
18
°C.

●

¿Se
puede
utilizar
en
el
salón
o
en
el
mostrador?
Absolutamente
sí,
gracias
a
su
diseño
compacto
y
moderno
encaja
bien
en
salas
de
clientes
o
buffets.

●

¿Se
puede
apagar
la
iluminación
interior?
Sí,
la
iluminación
LED
se
puede
apagar
por
separado.

Guía de compra: A la hora de elegir un enfriador de vino para uso profesional, tenga en cuenta capacidad, silencio, precisión
en la regulación de la temperatura y compatibilidad con la decoración de su establecimiento.

El modelo h220_407 combina prácticidad y estilo, ideal para mantener las botellas a la vista y listas para servir, sin
comprometer la calidad del vino.

Enfriador de botellas de vino h220_407, enfriador de vino de sobremesa para bares y restaurantes, enfriador de botellas de
vino espumoso de Burdeos, enfriador de vino termoeléctrico compacto, mueble expositor de vino refrigerado de sobremesa

*Imágenes con fines meramente ilustrativos.
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