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Tostadora profesional con 4 pinzas de acero inoxidable h2311

Tostadora con pinzas para uso profesional. Sólido y duradero y construido para durar. Hornos independientes.

Tostadora profesional ideal para sándwiches y rebanadas de pan. El producto está fabricado en Italia y está hecho
completamente de acero inoxidable, un material no solo atractivo a la vista, sino también robusto y resistente, que garantiza
facilidad de limpieza, resistencia a los arañazos y golpes, y alta higiene.

Equipado con 4 pinzas que permiten tostar simultáneamente 4 rebanadas de pan o sándwiches. Los hornos son
independientes, lo que significa que, para ahorrar electricidad, se puede encender solo un horno a la vez, de manera práctica y
cómoda gracias a las perillas de tacto suave.

El temporizador facilita la cocción de los alimentos, permitiendo obtener el dorado deseado, mientras que las útiles luces
indicadoras permiten una fácil visualización de los hornos activos. El paquete incluye las pinzas calefactoras. El cajón
recogemigas es apto para lavavajillas, y para facilitar las operaciones de limpieza, los elementos calefactores son
autolimpiables.

Características técnicas:

● Ideal para sándwiches y rebanadas de pan
● Estructura robusta de acero inoxidable, garantía de durabilidad
● Tapa y base pulidas
● Cuerpo de acero inoxidable pulido
● Hornos verticales independientes
● Temporizador ajustable de 4 minutos para cada horno
● Luces indicadoras
● Pinzas robustas de acero inoxidable para uso profesional, de gran capacidad (14 x 14 cm)
● Elementos calefactores de larga duración con sistema autolimpiante
● Cajón recogemigas apto para lavavajillas
● Nueva perilla ergonómica de tacto suave
● Tensión de alimentación: 230V, 50 & 60Hz
● Producción por hora: aproximadamente 480 rebanadas
● Altura: 30 cm
● Ancho: 37 cm



● Profundidad: 30 cm
● Producto italiano

INFORMACIÓN

● Tipología clásico con pinzas
● Producción horaria 480 rebanadas
● Garantía 1 año


