Namiti S.r.l. - P. lva 06162571217 - N. Rea: 799272

H L I TY Sede leg.: Via Cortile, 16 - 80069 Vico Equense (NA)
COM Sede Op.: Corso ltalia, 192 - 80063 Piano di Sorrento (NA)

Email: vendite@holity.com / Tel. 0818087452

HQLlTY.COM

Carro de curado de embutidos con banera h750 03

Carro de curado embutidos de 2 pisos con depésito de recogida de liquidos. Dimensiones: L. 1000 x P. 700 x h. 1820 mm.
Material: acero inoxidable AlISI 304.

El carro de acero inoxidable AISI 304 esta disefiado para la curacién y el movimiento de varios tipos de embutidos. Cuenta con
2 niveles y una préctica bandeja extraible de recoleccion de liquidos excedentes con una altura de 40 mm. La estructura
incluye ruedas giratorias con soporte de acero inoxidable, de las cuales 2 estan equipadas con freno, que permiten el
transporte seguro y estable de los productos.

El largo del carro es de 1000 mm, su profundidad de 700 mm y su altura de 1820 mm. Este producto esta indicado para uso en
fabricas de embutidos, carnicerias e industrias alimentarias.

Caracteristicas técnicas:

¢ Largo de la estructura: 1000 mm

Profundidad de la estructura: 700 mm

Altura de la estructura: 1820 mm

Material de fabricacion: acero inoxidable AISI 304
2 niveles



¢ 1 bandeja de recoleccion extraible de 40 mm de altura
¢ Ruedas con soporte de acero inoxidable, 2 de ellas con freno

*Imagen meramente indicativa.
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