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Jamonero de acero inoxidable h1028_03
Jamonero de acero inoxidable con rotación e inclinación. Color acero inoxidable. Dimensiones: L. 46,5 x P. 20 x Altura. 34 cm.

El Jamonero h1028_03 es una herramienta profesional diseñada para garantizar máxima estabilidad, precisión y seguridad
en el corte de jamón entero. Es ideal para su uso en restaurantes, tiendas delicatessen, charcuterías, hoteles y el sector 
Ho.Re.Ca. en general, donde la eficiencia operativa es primordial.

Fabricado íntegramente en acero inoxidable y hierro cromado, el tornillo de banco ofrece resistencia a la corrosión, 
durabilidad y fácil limpieza. El acabado en acero inoxidable le confiere un aspecto profesional y se adapta perfectamente a
bancos de trabajo y entornos visibles.

El sistema integrado de rotación e inclinación permite al operario ajustar fácilmente la posición del jamón, garantizando
un corte preciso, continuo y sin desperdicios. Es una solución funcional que mejora la productividad y reduce la fatiga durante
un uso prolongado.

Elige la calidad del acero inoxidable para un corte profesional: ¡pide ahora el cortador de jamón h1028_03, ideal para tu
mostrador de charcutería!

Características técnicas:

● Materiales: Acero inoxidable y hierro cromado
● Sistema de corte: Con rotación e inclinación
● Color: Inox
● Dimensiones: L. 46,5 x P. 20 x Altura. 34 cm

Beneficios para el usuario:

● Corte: Más preciso gracias al sistema de rotación e inclinación.
● Estructura: Fuerte y duradera construcción en acero inoxidable.
● Acabado: profesional ideal para entornos horeca.
● Facilidad: de limpieza e higiene diaria.
● Diseño: compacto y estable para una mayor seguridad en su uso.

Preguntas frecuentes:

1. ¿Es el tornillo de banco adecuado para un uso profesional intensivo?
Sí, está diseñado para soportar un uso continuado en el entorno horeca.

2. ¿Está incluido el sistema de rotación?
Sí, está integrado y permite ajustar el jamón durante el corte.

3. ¿Qué materiales componen la estructura?
Acero inoxidable y hierro cromado, ideales para el contacto con alimentos.

4. ¿El acabado en acero inoxidable es estándar?
Sí, el acero inoxidable es el único acabado disponible para este modelo.

5. ¿Cuáles son sus dimensiones?
Sus dimensiones son L. 46,5 x P. 20 x Altura. 34 cm.

Jamonero profesional de acero inoxidable, Jamonero giratorio de acero inoxidable oreca, Jamonero de acero inoxidable, 
Cortador de jamón gastronómico, Jamonero de acero inoxidable con inclinación regulable, Jamonero con sistema giratorio, 



Cortador de jamón profesional de acero inoxidable.

*Imágenes puramente indicativas.
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