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Jamonero de acero inoxidable h1028_11
Jamonero giratorio y abatible de acero inoxidable y cromado. Dimensiones: L. 46,5 x P. 20 x Altura. 38,5 cm.

El Jamonero h1028_11 es una herramienta profesional diseñada para garantizar estabilidad, precisión y practicidad a la
hora de cortar jamones enteros. Fabricado con base de acero inoxidable y herrajes de acero cromado, ofrece una 
estructura sólida, higiénica y resistente a la corrosión perfecta para un uso intensivo en la cocina o en el mostrador.

El sistema giratorio permite que el jamón gire fácilmente, facilitando el corte continuo desde todos los ángulos sin necesidad
de retirarlo o recolocarlo. Además, la estructura plegable permite un fácil almacenamiento, ocupando el mínimo espacio
cuando no se utiliza, ideal en entornos profesionales donde el orden y la practicidad son primordiales.

Gracias a la combinación de sólidos materiales y funcionalidad avanzada, este soporte es ideal para chefs, operarios de
charcuterías, tiendas de delicatessen y entusiastas de la cocina que desean un producto de alto rendimiento y duradero.

Elija el jamonero h1028_11: profesional, plegable y giratorio para un corte preciso y seguro. ¡Haga su pedido ahora para un
servicio impecable!

Características técnicas:

● Material de la base: Acero inoxidable
● Accesorios: Acero cromado
● Sistema: Giratorio y plegable
● Dimensiones: L. 46,5 x P. 20 x Altura. 38,5 cm
● Uso: Profesional/doméstico avanzado

Beneficios para el usuario:

● Sistema: Giratorio para un corte continuo y cómodo.
● Estructura: Plegable para ahorrar espacio, fácil de guardar.
● Materiales: Higiénicos y resistentes a la corrosión.
● Ideal: Para un uso intensivo y profesional.
● Diseño: estable y seguro durante el corte.

Preguntas frecuentes:

1. ¿El soporte es adecuado para uso profesional?
Sí, está diseñado para ofrecer estabilidad y practicidad incluso en entornos profesionales.

2. ¿Está fabricado completamente en acero inoxidable?
La base es de acero inoxidable, mientras que los herrajes son de acero cromado.

3. ¿Es posible girar el jamón durante el corte?
Sí, el diseño giratorio permite hacerlo sin necesidad de sacarlo del soporte.



4. ¿Es plegable para facilitar su transporte o almacenamiento?
Sí, el diseño plegable permite guardarlo fácilmente después de su uso.

5. ¿Requiere algún mantenimiento especial?
Sólo una limpieza regular con detergentes neutros. Los materiales son duraderos e higiénicos.

Guía de compra:
Si buscas un jamonero robusto, profesional y fácil de manejar, el modelo H1028_11 es ideal.

La estructura de acero inoxidable garantiza la máxima durabilidad, mientras que el sistema giratorio permite cortar con
seguridad desde todos los lados.

Además, la función de plegado la hace perfecta incluso en espacios reducidos o para uso móvil.

Es una excelente elección para charcuterías, tiendas de delicatessen, restaurantes y entusiastas que deseen un producto
superior.

Jamonero de acero inoxidable, Jamonero giratorio profesional, Jamonero plegable y giratorio, Jamonero de acero inoxidable
cromado, Jamonero cortador para charcuterías, Jamonero metálico plegable, Jamonero profesional de acero inoxidable.

*Imágenes puramente indicativas.
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