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Mesa de trabajo inox L.100 cm h220127

Mesa para pizza profesional en acero inoxidable AISI 304 de 100x70 cm, con estante inferior y pies regulables para
laboratorios HoReCa.

La mesa para pizza profesional representa el nlcleo operativo fundamental para pizzerias, laboratorios de panificacion y
cocinas industriales. Fabricada integramente en acero inoxidable AlISI 304, ofrece una superficie de trabajo estable y
altamente higiénica, esencial para la manipulacion de masas y materias primas. La estructura esta disefiada para resistir las
tensiones mecéanicas diarias, garantizando una larga vida operativa gracias a la resistencia intrinseca a la corrosion del
material. La integracién de un estante inferior optimiza el espacio de almacenamiento, mientras que los pies regulables
permiten nivelar perfectamente la superficie en suelos irregulares, garantizando una altura ergonémica variable.

Caracteristicas técnicas

o Material: acero inoxidable AISI 304

o Pies regulables en altura: rango 86 - 90 cm
o Capacidad de carga encimera: 160 Kg

o Capacidad de carga estante inferior: 120 Kg
Configuracion: n°1 estante inferior
Profundidad: 70 cm

Dimensiones: Longitud 100 cm

Peso: 22.1 Kg

Montaje: facil de montar

Imagen puramente indicativa

INFORMACION

» Tipologia con estante

e Salpicadero sin salpicadero

e Longitud en mm 1000.000000

e Profundidad en mm 700.000000
e Altura en milimetros 900.000000
e Garantia 1 afio
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Mesa de trabajo inox L.100 cm h220127

Mesa de trabajo
inox L.100 cm
h220127

> con ripiani

. senza alzatina

Longitud en mm: 407 mm
Profundidad en mm: 400 mm
Altura en milimetros: 399 mm
1anno



http://www.tcpdf.org

