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Tajo de carnicería de fibra de polietileno 40x40 cm soporte inox
h981_12
Tajo de carnicería profesional h981_12 en acero inoxidable y polietileno 400x400 mm. Base lastrada antivibración para cortes
precisos y máxima higiene.

El tajo para carnicerías h981_12 representa la solución profesional para los laboratorios que requieren una superficie de corte
estable, duradera y conforme a los más estrictos estándares higiénicos. Diseñado para optimizar la ergonomía operativa, el
dispositivo resuelve el problema de las vibraciones y el ruido excesivo durante las operaciones de despiece, gracias a una
estructura estudiada para absorber la energía de los impactos. La mezcla de materiales entre acero inoxidable y polietileno
de alta densidad garantiza una superficie impermeable e inatacable por líquidos y olores, ideal para un uso intensivo en el
ámbito HoReCa y alimentario.

Características técnicas

● Dimensiones totales: 400 x 400 x h. 900 mm
● Material de la superficie de trabajo: Acero inoxidable y fibra de polietileno de alta densidad (HDPE)
● Espesor de la superficie de corte: 5 cm
● Estructura de soporte: Base lastrada en acero inoxidable de alta estabilidad
● Altura: Fija (90 cm) para un confort ergonómico óptimo
● Propiedades: Resistencia a la corrosión, absorción acústica, impermeabilidad total

Opcional:

● Portacuchillos integrado en acero inoxidable



Imagen puramente indicativa

INFORMACIÓN

● Ceppi con taburete
● Material plástico
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