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Tajo de carnicería de madera 50x50 cm con soporte de acero
inoxidable h981_05
Tajo profesional h981_05 de madera de abedul con soporte de acero inoxidable. Dimensiones 50x50 cm, espesor 25 cm, ideal
para uso intensivo.

El tajo profesional h981_05 es una solución técnica diseñada para garantizar una superficie de trabajo estable, higiénica y
altamente resistente en carnicerías, restaurantes y laboratorios alimentarios. La combinación de una superficie de madera
de abedul de gran espesor y un robusto soporte de acero inoxidable asegura una superficie sólida para el corte de carne,
protegiendo la estructura de la corrosión y facilitando las operaciones de limpieza diaria.

Con una superficie de 50x50 cm, este modelo ofrece un área operativa amplia que facilita el posicionamiento y el
procesamiento de piezas grandes. La altura fija de 90 cm ha sido diseñada para promover una postura ergonómica,
reduciendo significativamente la fatiga del operario durante turnos de trabajo prolongados e intensivos.

Características técnicas

● Dimensiones: 500 x 500 x h. 900 mm
● Material de la superficie de trabajo: madera de abedul
● Espesor del bloque de madera: 25 cm
● Soporte: acero inoxidable
● Altura: fija

Opcionales



● Portacuchillos de acero inoxidable

Imagen puramente indicativa

INFORMACIÓN

● Ceppi con taburete
● Material madera
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