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Tajo de carnicero de madera y polietileno 50x50 cm con soporte
de acero inoxidable h981_09
Tajo profesional h981_09 con superficie de madera y polietileno (50x50 cm) sobre soporte de acero inoxidable. Ideal para
trabajos intensivos en carnicería.

El tajo para carnicerías h981_09 es un equipo profesional diseñado para garantizar una superficie de corte estable, resistente
y conforme a los más altos estándares de higiene. Desarrollado para carnicerías, restaurantes y laboratorios alimentarios,
esta herramienta resuelve el problema de la estabilidad durante las operaciones de despiece pesado, ofreciendo al mismo
tiempo una superficie de trabajo fácil de higienizar.

La estructura de la superficie de trabajo está compuesta por un mazo de madera maciza de 20 cm de espesor, que actúa
como base amortiguadora, acoplado a una capa superior de fibra de polietileno de alta densidad de 5 cm. Esta combinación
asegura una resistencia superior al desgaste y protege el filo de las cuchillas. El soporte está fabricado íntegramente en acero
inoxidable, garantizando la ausencia de corrosión incluso en ambientes de alta humedad.

Características técnicas

● Dimensiones totales: 500 x 500 x h. 900 mm
● Superficie de trabajo: composición híbrida en mazo de madera (20 cm) y polietileno de alta densidad (5 cm)
● Espesor total de la superficie: 25 cm
● Estructura de soporte: bastidor de acero inoxidable
● Altura: fija a 900 mm para una postura ergonómica



Opcional:

● Portacuchillos integrado en acero inoxidable

Imagen puramente indicativa

INFORMACIÓN

● Ceppi con taburete
● Material plástico
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